
Ces menus sont validés par Mylène Reynaud notre diététicienne et peuvent être
modifiés en fonction des approvisionnements. Toutes nos viandes sont d’origine France

et/ou locale sous réserve d’approvisionnement.Les plats contiennent des allergènes
majeurs : gluten, crustacés, œuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits à coques, céleri,

moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux, sulfites, lupin, mollusque.

Macédoine
Lasagne à la bolognaise

Carré du Trièves
Pomme

Pique-nique
Tomate cerises 

Baguette
Terrine de Volaille

Chips
Fromage & compote

Salade de pomme de terre
mimosa

Nuggets de poulet
Chou-fleur

Yaourt à la vanille
Pop-corn

Salade de lentilles
Quenelles à la sauce

tomate et olives
Flan de courgettes

Gaufres

Veillée
Tomate cerises 
Sandwich Jambon

emmental
Chips

Fromage &
compote

Mardi 22 Mercredi 23

Jeudi 24 Vendredi 25

21 au 25 Avril 2025

Menus de la
semaine

Tomate cerise
Sauté de veau à la

provençale
pommes noisettes

Yaourt 



Les fruits sont commandés chez Union Primeur à Montbonnot
 La majorité des goûters sont préparés par les enfants avec des

produits bio

Mardi 22 Mercredi 23

Jeudi 24 Vendredi 25

22 au 25 Avril 2025

Goûters de
la semaine

Muffins coeur coulant et
pomme

Clafoutis et glace à la
vanille

Cookies et compote
Tiramisu à la framboise

pistache et yaourt à boire


